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Généralités 

1. Lieux des stages 

Tous les stages « Grande Culture - trainé porté » ainsi que les stage « Vignes » se dérouleront 
sur le site de TECNOMA à Epernay. 54 rue Marcel Paul 51200 Epernay 

Le stage « automoteur » se déroulera sur le site de PRECICULTURE à Fère-Champenoise. 165 
rue des Verriers 51230 Fère-Champenoise 

Tous les détails sont spécifiés sur les fiches de stages que vous trouverez dans cette 
documentation. 

 

 

 

 

Le centre de formation propose des cursus de formation variant de 1 jour à 4 jours selon les 

thématiques, alternant des ateliers en salle et des mises en situation pratique. Vous y serez formés 

à la mise en route d’un pulvérisateur, aux nouvelles technologies de la pulvérisation, à l’entretien 

des appareils et à l’accompagnement des utilisateurs, pour notre gamme de pulvérisateurs vigne 

ou grande culture. 

Des conseils qui portent leurs fruits … 

S’appuyant sur des décennies de recherches et d’expérience TECNOMA Green’novation 

solutions, nos modules de formation qui allient et pratique sont dispensés par des instructeurs 

spécialisés. 
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2. Situation géographique 

Adresse : 
SITE TECNOMA  

TECNOMA SAS: 54, rue Marcel Paul - 51200 EPERNAY. 
Tél : 03 26 51 18 55 

Coordonnées GPS : 49° 3' 9.31" N  /  3° 57' 25.639" E. 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

tel:0326511855
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Adresse : 

SITE PRECICULTURE 

165, rue des Verriers 

51230 FÈRE-CHAMPENOISE  

 

 

 

DIRECTION EPERNAY 

 

DIRECTION CHALONS / CHAMPAGNE 

 

DIRECTION SOMMESOUS 
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3. Information sur la formation 

Pendant toute la durée de la formation, les horaires seront de :  

Lundi : 13h30 – 17h15  

Mardi, mercredi et jeudi : 8h30 – 12h30 et 13h30 – 17h15 

Dernier jour : 8h30 – 12h30 

Une pause d'une heure environ sera prévue pour le repas du midi dans le restaurant d’entreprise.  

D'autres petites pauses seront aménagées dans la journée.  

Jeudi soir : Invitation au restaurant avec toute l’équipe (l’adresse sera communiquée pendant la 

semaine de stage) 

Pendant les heures de formation, les téléphones portables devront être mis en mode silencieux, 

sauf accord express du formateur.  

En cas d'absence ou de retard, vous devez en avertir le formateur. 

 

4. Droits et devoirs du stagiaire 

Le stagiaire doit prendre connaissance du règlement intérieur et s’y conformer.  

Chaque stagiaire est tenu au respect de la discrétion professionnelle (à l’intérieur et à l’extérieur de 

l’établissement).  

Chaque stagiaire se doit de respecter des règles d’hygiène et de civilité.  

Le stagiaire étant acteur de sa formation, la richesse de celle-ci dépendra de son dynamisme propre 

et de son implication personnelle. 

 

5. Règles de sécurité 

Les stagiaires devront veiller à leur sécurité personnelle et à celle des autres en respectant les 

consignes générales de sécurité et d’hygiène en vigueur sur le lieu de formation. 

Tout accident ou incident survenu à l’occasion de la formation doit être immédiatement déclaré par 

le stagiaire accidenté ou par les personnes témoins au responsable de la formation ou à son 

représentant. 

Les stagiaires ont l’interdiction d’introduire dans les locaux des armes à feu et des produits de nature 

inflammable ou toxique. 
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Les consignes d’incendie, notamment un plan de localisation des extincteurs et des issues de 

secours, sont affichées dans les locaux de formation de manière à être connues de tous les 

stagiaires. 

Ces derniers sont tenus d’exécuter sans délai l’ordre d’évacuation donné par le formateur ou son 

représentant. 

Un exemplaire du règlement est remis à chaque stagiaire (avant toute inscription définitive). 

Le présent règlement intérieur est également affiché au sein des salles de formation de la société 

et mis en ligne sur le site Internet. 

 

6. Restauration et Hébergement 
 

6.a- Restauration 

Pour les stages « automoteur », le repas du midi sera pris en commun à l’extérieur du site.  
Pour les stages « vigne et grande culture trainé-porté », le repas du midi est assuré par le restaurant 
d’entreprise.   
 
Au cours du stage, les formateurs offriront aux stagiaires un dîner convivial dans un restaurant 
typique de la région. L’occasion, si vous le souhaitez, de vous faire découvrir les spécialités de vos 
régions. 
 

6.b- Hébergement 

L’hébergement n’est pas pris en charge dans le prix de la formation et n’est pas réservé par nos soins. 
Cette tache vous incombe et reste à votre charge. 
 
 

• Hôtel à proximité de TECNOMA 

B&B : 2 Allée Général Alberico Albricci, 51200 Epernay, Tél : 08 92 23 34 45 
Hôtel première classe : Allée Général Alberico Albricci, 51200 Epernay, Tél : 03 26 55 15 10 
Logis hôtel Bagatelle : 214vLes bas jardin, 51530 Dizy, Tél : 03 26 55 15 10 
Campanile : 214 les bas jardin 51530 Dizy tel : 03 26 55 33 66 
 
 

• Hôtel à proximité de PRECICULTURE 
 
Logis du mont aimé : 4 et 5 rue de vertus 51530 Bergères les Vertus tel : 03 26 52 21 31 
Best Western le relais du vigneron : 18 av Louis Lenoir 51130 Blanc-Coteaux tel : 03 26 52 20 76 
Logis le relais champenois : 157 rue notre dame 51120 Sézanne tel : 03 26 80 58 03 
 

 

 


